
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

COCKTAIL, BUFFET 
Il n’y a rien à choisir, tout y sera ! 

  



COCKTAIL 
 

Farandoles de feuilletés : 

 

 A la crème d’emmental 

 A l’italienne pesto rosso 

 A l’italienne pesto verde 

 A l’Alsacienne 

 

Les conviviales : 

 

 Rillettes de thon aux épices douces et citron vert accompagnées de ses croutons à 

l’huile d’olive. 

 Panière de gougères au comté  

 Mini-croques jambon à la moutarde à l’ancienne 

 Mini Carrot-cakes  

 Bruschettas  

 Brochettes de tomates cerises et emmental  

 Croc’ légumes & condiments 

 
Assortiment de verrines 

 

 Bi-colores aux légumes et chèvre frais 

 Carpaccio de tomates à la Méditerranéenne  

 
Boissons 

 
 Soupe Champenoise aux Agrumes 

 Punch Antillais 

 Sangria Espagnole 

 Softs et eau 

 

 



BUFFET 

 
Tartes salées 

 
 Tarte orientale aux légumes  

 Tarte poivrons tricolores rissolés 

 Tarte tomate - Chèvre aux herbes de Provence 

 Tarte de courgettes au thon mariné 

 Tarte aux saveurs provençales  

 
Salades 

 
 Salade croquante et son accompagnement 

 Taboulé oriental aux fruits frais 

 Salade Grecque 

Et selon la saison : 

 Melon  charentais ou 

 Salade de chicons, pommes et lardons 

 Tomates fraîches et mozzarella  ou 

 Légumes grillés mozzarella 

 
Plats 

 
 Curry doux de volaille au lait de coco et ses petits légumes, assorti d’un riz Basmati  

 Pierrade aux deux viandes et marinade 

Accompagnées de ses légumes grillés à l'huile d'olive et de pommes de terre 

braisées 

 

 

Plateau de fromages affinés 
  



DESSERT 

 
Farandole de desserts 

 

 Clafoutis aux oreillons d’abricots 
 Gâteau au chocolat de Mémé Alice 

 Crème à la Vanille Bourbon 

 Fromage blanc et fruits rouges 

 Gâteau Pomme / Fruits rouges, recette secrète de Marie 

 Crème gourmande au chocolat 

 Crumble de fruits frais au caramel beurre salé 

 

 

 

 
A votre disposition : café, thés et tisanes à volonté 

 

 

 


